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Mangeeus Wicw

POUR MANGER LOCAL
& LUTTER CONTRE LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE
EN RESTRURATION COLLECTIVE
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INTRODUIRE DES PRODUITS B10 DU TERRITOIRE EN MATTRISANT LES (OUTS

. 14 avril 2021 : Formation de niveau 1
81-15030 - Apports theorique (1h30) 0

Pratique en cuisine (4h30)
Avec Jerome Rouzade (2nd du college de Belves)
el Severine Quencez (diélélicienne]
Publics : cuisiniers, aide cantine
Lieu - A definir

4 16 juin 2021 : Formation de niveau 2 pour renforcer les apports

8h-15h30+ Apports theorique (1h30)
Pratique en cuisine (4h30)

Avec Jean-Mare Mouillac (cuisinier au Conseil Departemental 24)
et Severine Ouencez (diéleticienne)
Publics : cuisiniers, aide cantine

Lieu: A definir i

LUTTER CONTRE LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE

~ 03 février 2021
8h30-16h30
- Théorie el pratique ; Lomment agir ?

Publics : cuisiniers, aide cantine
Lieu: Salle cyrano - CAB (Bergerac)

Contact : Anne-Claude TUSSEAU 05 53 74 59 66 ou 06 46 65 35 43
ac.tusseau@la-cab.fr



